Die Kneglacher mit Kiichenchefin
Manuela Téchterle

Gabriel Engelbogen und
Franz Schalk
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Erdépfeln

100 g Blattspinat

|| 181
|| 1741 Milch

| | 50g Butter i in Pliree anrichten, Saib

Muskat, Salz Salzwasser weich ko- lingsfilet dardber legen

1 EL Basilikum chen. Den Blattspinat wa- und mit den in Olivend!

(frisch gehackt oder  schen, entstielen, blan- gerdsteten Pinienkerne

eingelegt in Olivendl)  chieren und kalt ab- bestreuen.
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Wir verlosen zwei Wohifiihiwochenende fiir
2 Personen im ****BIO-PANORAMA-HOTEL
WAGNER im Kurort Semmering : tnmva,o_mm_no-rsl‘ m :
Schicken Sie einfach eine Postkarte mit - Familie Wagner, HochstraBe 167, A-2680-Semmering
dem Kennwort ,,BIO-HOTEL WAGNER* an % 4 M

die Stadlpost, PF 170, A-2340 Médling




